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2.3. При выявлении нарушений комиссия составляет акт за подписью 

членов. 

3.  Оценка организации питания в Учреждении 

3.1. Оценка качества блюд и кулинарных изделий производится по 

органолептическим показателям: вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и 

консистенции. В зависимости от этих показателей даются оценки изделиям – 

«отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно» (брак). 

Выдача готовой пищевой продукции производится только после снятия 

пробы комиссией. В случае выявления каких-либо нарушений технологии 

приготовления пищи, замечаний или в случае неготовности блюда, 

бракеражная комиссия блюдо к выдаче не допускается до устранения 

замечаний. 

3.2. Результаты бракеража регистрируется в журнале бракеража готовой 

пищевой продукции.   

3.3. Администрация Учреждения обязана содействовать в деятельности 

бракеражной комиссии и принимать меры к устранению недостатков. 

4. Ответственность 

4.1. Члены комиссии несут ответственность за достоверность излагаемых 

фактов в бракеражном журнале готовой пищевой продукции. 

5. Делопроизводство 
5.1. Учреждение имеет Журнал бракеража готовой пищевой продукции,  

пронумерованный, прошнурованный и скрепленный печатью Учреждения. 
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